VINOS DE NUESTRA CASA

ESPUMOSOS SPARKLING WINES

Delaflor « Xarel-lo, Macabeo, Parellada « D.O. Cava
Gran relacion precio/placer ganador de un premio Vinari de Plata.
Marta Passio Brut Rosé « Macabeo, Parellada, Xarel+lo, Garnacha « D.O. Cava

Cava moderno, elegante y fino.

BLANCOS WHITE WINES

LIGEROS refrescantes = suaves

Mas Candi Desig * Xarel-lo 50 arios « D.O. Penedes

La Fou Els Amelers « Garnacha blanca * D.O. Terra Alta
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La Caléche « Chenin blanc, Chardonnay + Loire (Francia)

Una de los productores con mas prestigio del Loire, extremadamente ligero, pocos aromas.

\Vora la mar * Pansa blanca * D.O. Alella
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AFRUTADOS aromaéaticos « embriagadores

Perplejo « Verdejo « D.O. Rueda

Dragon Von Winning « Riesling + Pfalz (Alemania)

Vino que busca la expresion del terroir, delicado y con sutiles notas tropicales.

Bermejo Seco * Malvasia volcanica « D.O. Lanzarote
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Villa Wolf Pinot Gris * Pinot gris + Mosela (Alemania)
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MADUROS sabrosos » densos

Captura de luz « Albarifio + D.O. Rias Baixas 21,90¢
Albarifio imbatible precio/placer elaborado por Quinta Couselo.

Blanc del Terrer « Macabeo + D.O. Tarragona 19,00€
Macabeu de terroir con gran potencial y con maridajes muy interesantes.

O Luar do sil * Godello » D.O. Valdeorras 22,00€
Elaborado por Pago de los Capellanes, variedad mas grasa y menor acidez que un Albarifio.

Colette Gros Chablis « Chardonnay « Chablis (Francia) 33,80¢€

Chablis fresco, cremoso y elegante en el epicentro mundial del chardonnay.

ROSADOS ROSE WINES

La Mar de rosa * Lledoner » D.O. Emporda 18,60€
Rosado palido en homenaje a la Costa Brava.
La Huella de Aitana « Garnacha + D.O. Navarra 20,00€

Garnacha sorprendente, con puntos de fresas y lacteos.

TINTOS RED WINES
LIGEROS suaves - sutiles
Massimo * Mencia, Tempranillo, Sousdn + D.O. Riberia Sacra 18,90€

Legado de unas vifias plantadas por los romanos en la region de moda Ribeira Sacra.

*Exedra * Garnacha + V.T. Serra de rubi¢ (Pla de Bages) 22,00€

Muy fresco, ligero y fermentado en anfora.
Les Argeliérs « Pinot noir » Pays d'Oc (Francia) 21,50€

Variedad compleja, muy ligera pero con mucha personalidad.

AFRUTADOS jugosos *» golosos

Vizar » Tempranillo « Ribera del Duero 19,80€

Frente a los viedos de Mauro se encuentra este joven vino imbatible en calidad-precio.



Gomez Cruzado vendimia selecc « Garnacha, Tempranillo + D.O.C. Rioja

Rioja moderno, jugoso y equilibrado.

Rebeldes * Garnacha, Syrah + D.0. Montsant

Cara mas “rebelde” del Montsant, ganador de un Vinari de Oro.

Finca Espolla * Garnacha, Cab. Sauvignon, Syrah, Monastrell + D.O. Emporda

Una joya del Emporda. Afrutado y mineral en nariz, paso muy sedoso en boca.
Pardas Sus Scrofa « Sumoll « D.O. Penedés

Elaborado con la variedad autéctona Sumoll en una bodega de agricultura sostenible

MADUROS complejos « elegantes

Cuando el rio suena * Tinta fina * D.O. Ribera del Duero

Una de las grandes novedades de Ribera con toques modernos pero ADN 100% Ribera.

Pago de los Capellanes Crianza * Tinta fina + D.O. Ribera del Duero
Nunca te cansaras de él.

De sol a sol * Garnacha, Cab. Sauvignon, Syrah « D.0.Q. Priorat
Priorat fresco y goloso que reivindica el terroir de la zona.
Blau * Carifiena, Garnacha « D.O. Montsant

Uno de los top ventas del Montsant.

POTENTES sabrosos * densos

Nita « Garnacha, Carifiena, Syrah, Cab. Sauvignon « D.0.Q. Priorat
ADN Priorat, hecho con amor y con taninos maduros y frescos.
Finca Malaveina * Garnacha, Merlot, Syrah + D.O. Emporda

Vino de finca elegante y complejo que ya es toda una referencia nacional.

*Vino natural / Natural wine
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