
M E N Ú S  D E  G R U P O  D E  S A N T A  G U L A  

 
 

Plaça Narcís Oller 3 · 08006 Barcelona · Teléfono: (34) 93 185 7649 · E-mail: oidococina@santagula.es 

MENÚ A 
 
APERITIVOS  · (según día) 

 
ENTRANTES  
 

Coca de cristal con tomate y aceite de oliva extra 

Croquetas caseras de calamares en su tinta 

Bravísimas de la casa 

Ssäm de ensaladilla rusa con sardinas ahumadas 

Hummus de zanahoria, yogurt y pan libanés 

Carpaccio tibio de calabacines, queso de cabra, anacardos y hierbabuena 

Berenjena ahumada y lacada con cremoso de cabra y hierbas asiáticas  

 
PRINCIPALES 
 

Ravioli de setas y gambas a la crema de parmesano 

Bao de carrillera de ternera, yogurt y encurtidos caseros 

 
POSTRES 
 

Espuma de crema catalana con muësli y cítricos 

Helados y sorbetes de Sandro Desii 

 
 
30,00€* 

 

*IVA incluido - ** bebidas no incluidas 



M E N Ú S  D E  G R U P O  D E  S A N T A  G U L A  

 
 

Plaça Narcís Oller 3 · 08006 Barcelona · Teléfono: (34) 93 185 7649 · E-mail: oidococina@santagula.es 

MENÚ B 
 
APERITIVOS  · (según día) 

 
ENTRANTES  
 

Coca de cristal con tomate y aceite de oliva extra 

Croquetas caseras de calamares en su tinta 

Bravísimas de la casa 

Ssäm de ensaladilla rusa con sardinas ahumadas 

Anchoas del cantábrico sobre pan de cristal  

Hummus de zanahoria, yogurt y pan libanés 

Burrata de Puglia con pimientos asados, emulsión de anchoas y alcaparras  

Berenjena ahumada y lacada con cremoso de cabra y hierbas asiáticas  

 
PRINCIPALES 
 

Ravioli de setas y gambas a la crema de parmesano 

Pulpo gallego con crema de patata asada y migas de chorizo ibérico 

Costilla ibérica lacada con puré de boniato, coco y curry 

 
POSTRES 
 

Espuma de crema catalana con muësli y cítricos 

Cheese cake casero con maracuyá natural 

 
 
40,00€* 

 

*IVA incluido - ** bebidas no incluidas 


